IL TE FAUT :

&WWM » * 1 melon jaune (sans la peau et coupé
en deux dans le sens de la longueur)
J[eS I’mﬂa’ REQE“E ! * 400g de chocolat patissier blanc
* 150 g de glacage au chocolat rose

@ﬁv préféréeg PORTIONS : 4/00”% @ * des vermicelles de sucre multicolores

¢ des bonbons roses aux fruits

PREPARATION : : en forme de couronne
@ 30 b, @ e du colorant alimentaire noir

REFRIGERATION : [ /ieaere Accessoires : * 4 batonnets pour glaces

Nl DIFFICULTE : < (< {< << Les poreys- d
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1 :
Pour les tétes des poneys, découpe
Q) quatre rectangles allongés dans le melon.
Enfonce un batonnet dans chaque rectangle.

9 Fais fondre le chocolat blanc au bain-marie.
Attention de ne pas trop le chauffer !

6 Trempe les morceaux de melon dans le
chocolat liquide. Ensuite, plante-les dans un bloc
de polystyréne et laisse-les durcir au réfrigérateur.

0 Fais fondre le glacage rose et plonge la
partie supérieure des morceaux de melon dans
ce nappage. Avant que le chocolat ne durcisse,
décore-les avec les vermicelles et les couronnes.

6 Fais a nouveau chauffer le glacage rose et
verse-le dans une poche a douille. Utilise-le pour
faire des oreilles et des naseaux a tes poneys.

Tu trouveras
la recette page

@ Pour finir, dessine les yeux de tes poneys-
melon avec le colorant alimentaire.

Ei veiti!
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Demande
a un adulte de
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Eliana t'aider !
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Si tu n’as pas
de poche a douille,
verse le glacage dans
un sac congélation.

Ferme-le et coupe un
des deux coin
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Photos : Michael Ruder/lichtpunkt.cc. Illustrations des instructions : Kristina Stroh, illustrations : Jutta Langer S.L.



